AN ROMATA

MIGDIA
Snacks

Calamar con salsa de anchoa, vinagreta mallorquina y sal negra
Calamar amb salsa d’anxova, vinagreta mallorquina i sal negra
Squid with anchovies sauce, mallorcan vinaigrette and black salt

Seta confitada, huevo y espuma trufada
Bolet confitat, ou i escuma trufada
Confit mushroom, egg and truffled foam

Terrina de pato, foie y albaricoque
Terrina d’anec, foie i albercoc
Duck terrine, foie and apricot
Corvina asada, emulsion tomilllo-limén y patata “Anna”

Corvina rostida, emulsio farigola-llimona i patata “Anna”
Roasted corvina, thyme-lemon emulsion and “Anna” potato

Arroz meloso de calabaza con queso azul
Arros de carabassa amb formatge blau
Creamy pumpkin rice with blue cheese

Canelon de “Porc Negre” con torreznos y bechamel ahumada
Canelé de “porc negre” amb cotnes i beixamel fumada
“Porc Negre” cannelloni with “torreznos” and smocked bechamel

O

Tarta de queso ricotta con frutos rojos y crumble de avellana
Pastis de formatge ricotta amb fruits vermells i crumble d'avellana
Ricotta cheesecake with red fruits and hazelnuts crumble

Lemon pie 2.0
Lemon pie 2.0
Lemon pie 2.0

Pannacotta de palomitas, caramelo salado y chocolate amargo
Panacota de crispetes, caramel salat i xocolata amarga

Pop Corn pannacotta, salted caramel and bitter chocolate

Petit fours

Opcion 3 pasos: 38,00€ - Opcion 5 pasos: 56,00€

Servicio de agua, pan y aceite incluido.

Copa de vino de la casa Genestral blanc, rosat, negre: 6,00€

aromatarestauvrant.com



