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Para Llevar

DISPONIBLES NOCHES DEL 24 Y 31 DICIEMBRE
SOLO PEDIDOS POR RESERVA

menu.1

Apetilivey
BOMBON de FOIE

y Sésamo negro garrapinado

TARTAR de TERNERA

Con compota de higo dulce

SURTIDO de QUESOS

Enltante

CANELON

de Pularda y Bogavante con bechamel trufada
y manzana al “Grand Marnier”

(Principall

PALETILLA de CORDERO

Mallorquin con salsa de olivas negras
y carquinoles de almendra

(Postie

TURRON de MACADAMIA

con chocolate blanco, mousse de café y cava

38€ (iva incluido) - POR PERSONA

menu.Zz

Apetilivy
BOMBON de FOIE

y Sésamo negro garrapinado

BRANDADA de BACALAO

con Sobrasada y Miel

SURTIDO de QUESOS

Enltante

SOPA de “GALETS”

con Gamba roja y setas, consomé
de Citronela y verduritas tiernas

(Principales

LUBINA ASADA

con Vichysoisse de pera caramelizada
y cebollitas perla

CALDERETA

de Cochinillo mallorquin con
castanas y pan de especias

(/)W OPERA

48€ (iva incluido) - POR PERSONA

RESERVAS: Tel: 971 495 833 // aromata@andreugenestra.com // aromatarestaurant.com



